
Lasagna Fritta
Lasaña empanizada rellena con queso ricotta, servida 
con salsa alfredo y tu elección entre salsa marinara o 
salsa de carne.** ¢ 6,900

Fried Mozzarella
Queso mozzarella crujiente y dorado, servidos con 
salsa marinara.¢ 5,900

Shrimp Fritto Misto
Camarones mezclados con cebollas y pimientos 
morrones, empanizados a mano y ligeramente fritos. 
Servido con salsa marinara y ranch. ¢ 8,900
Elegí también la opción de camarones 
salteados por ¢7.900 

Spinach-Artichoke Dip        
Una mezcla de espinaca, alcachofas y cinco quesos 
servida caliente con piadinas. ¢ 7,900

Never-Ending Dipping Sauces
for Breadsticks (V)
Salsas marinara, alfredo o marinara de cinco quesos.
¢ 2,900 

Aperitivos

Lasagna Classico
 Nuestra lasaña clásica. Preparada con capas de 
pasta, queso parmesano, mozzarella, pecorino 
romano y ricotta con nuestra salsa de carne.** 
¢ 11,900

Chicken Parmigiana
Pechugas de pollo estilo Parmigiana, cubiertas con 
nuestra salsa marinara y gratinadas en el horno con 
la mezcla de quesos Olive Garden. Servida con una 
porción de spaguetti con marinara. Elegí también el 
Grilled Chicken Parmigiana. ¢ 13,900.

Tour of Italy                                  
Chicken Parmigiana, Lasagna Classico y nuestro 
famoso Fettuccine Alfredo.**  ¢ 14,900    

Five Cheese Ziti al Forno
Pasta ziti cubierta de salsa marinara cinco quesos y 
horneada al momento con una mezcla de quesos 
italianos. ¢ 10,900 

Cheese Ravioli
Raviolis rellenos con una deliciosa mezcla de quesos 
italianos cubiertos con marinara o salsa de carne**  y 
mozzarella derretida, vos elegís. ¢ 11,900

Chicken & Shrimp Carbonara
Pollo, camarones y spaghetti mezclados en una salsa 
cremosa de tocino y pimientos rojos asados. ¢ 15,400

Shrimp Scampi
Camarones salteados en una salsa cremosa de ajo, 
vino y mantequilla, mezclados con espárragos 
frescos, tomates sazonados y pasta cabello de ángel. 
¢ 13,900

Chicken Scampi
Cabello de ángel cubierto con pollo envuelto en una 
salsa cremosa de ajo, vino y mantequilla, con una 
mezcla de chiles morrones y cebolla roja. ¢ 13,900

Spaghetti & Meatballs
Nuestra salsa de carne hecha en casa y tres 
albóndigas, servidas sobre spaguetti.** ¢10,900

Grilled Chicken Margherita
Pollo a la parrilla cubierto con tomates frescos, queso 
mozzarella, pesto de albahaca y salsa de limón al ajo. 
Servido con brócoli a la parmesana y ajo. ¢ 13,900

Chicken Piccata 
Pechuga de pollo a la plancha bañada en salsa de 
mantequilla, ajo y limón, con tomates deshidratados 
y alcaparras. Acompañado con brócoli a la 
parmesana y ajo. ¢ 12,900

Salmon Piccata                                                     
Salmón perfectamente cocido a la plancha, bañado 
en salsa de mantequilla, ajo y limón, con tomates 
deshidratados y alcaparras. Acompañado con brócoli 
a la parmesana y ajo. ¢ 15,900

Herb-Grilled Salmon
Filete a la parrilla cocinado a la perfección, cubierto 
con mantequilla de ajo y hierbas. Servido con brócoli 
a la parmesana y ajo. ¢ 14,900

Asiago Tortelloni Alfredo                                                  
Tortellonis rellenos con queso Asiago, horneados 
con nuestra salsa Alfredo hecha en casa y cubiertos 
con una mezcla de quesos italianos. ¢ 14,900
Sugerimos agregar pollo a la parilla, empanizado o 
camarones salteados.

Clásicos Favoritos

Zuppa Toscana                                     
Salchicha italiana, col rizada y papas frescas en una 
sopa ligeramente cremosa. ¢ 4,900          

Minestrone  (V)
Vegetales frescos, frijoles y pasta en una liviana sopa 
de tomate. ¢ 4,900

Chicken & Gnocchi
Sopa cremosa hecha con trozos de pechuga de pollo 
salteados, gnocchi y espinacas. ¢ 4,900

Ensalada de la Casa
Nuestra famosa ensalada preparada con lechugas mixtas, 
aceitunas negras, tomate, cebolla morada y crotones, 
con el toque especial de nuestro propio aderezo 
italiano. ¢ 4,900

Unlimited Soup & Salad
Nuestros famosos breadsticks y ensalada con 
tu elección de sopa ilimitados. ¢ 7,900    

Sopas y Ensaladas

Fettuccine Alfredo (V)                                     
Nuestra salsa es preparada diariamente, cada 
mañana, con parmesano, crema fresca y ajo.  
¢ 8,900          

Chicken Alfredo
Rebanadas de pollo a la parrilla y nuestra famosa 
salsa alfredo sobre pasta fettuccine. ¢ 12,900

Shrimp Alfredo
Cremoso fettuccine alfredo hecho en casa 
mezclado con camarones salteados.  ¢ 14,900

Steak Alfredo*
Steak a la parrilla acompañado con fettuccine 
alfredo. ¢ 16,900 

Steak Gorgonzola-Alfredo*
Steak a la parrilla acompañado con fettuccine 
alfredo y una mezcla de queso gorgonzola y 
espinacas frescas ¢ 17,900    

Cucina Mia. Tu creación.
¡Pasta tal como la querés!

AÑADÍ UN TOPPING (precio adicional)

ELEGÍ UNA PASTA
Spaghetti (V)
Ziti (V)
Fettucine (V)

Cabello de Ángel (V) 
Rotini Sin Gluten (V) (G) ¢ 1,500   

Albóndigas (3)  ¢ 3,500
Salchicha italiana (2) ¢ 3,900
Vegetales Mixtos ¢2,900 

Crispy Chicken Fritta ¢ 2,900  
Pollo a la Parrilla 4,5 OZ (G ) ¢ 2,900
Camarones Salteados (G) (16) ¢ 8,900

ELEGÍ UNA SALSA
Marinara Tradicional (G) (V)  
Marinara Cinco Quesos (V)  
Pesto (V)  

Crema de hongos (V) 
Salsa de carne** (G)

Pizza 
Agregá sopa o ensalada ilimitada por ¢ 4,400   

Chicken Alfredo Pizza
Un twist de lo clásico, pollo a la parrilla y salsa 
alfredo.  ¢ 9,900

Chicken Parmigiana Pizza                                
Pollo crispy a la parmigiana y nuestra salsa marinara 
cubierto de queso mozzarella, romano y 
parmesano.  ¢ 9,900 

Meat Lovers Pizza 
Albóndigas, salchicha italiana y pepperoni sobre 
nuestra salsa de carne.** ¢ 9,900 

Creá tu propia Pizza                                   
Salsa marinara cubierta de queso mozzarella, 
parmesano y romano. ¢ 9,900 Escogé 3 toppings: 
Pepperoni, salchicha italiana, albóndigas, aceitunas, 
pimiento morrón, hongos, tomates y cebolla. 
Toppings adicionales. ¢ 1,500 cada uno.

Creá Tu Propia Pasta 
a partir de ¢ 7,900

Pronto Lunch
(L-V  11:00a.m. – 3:00p.m.)

Spaghetti
con marinara (V) 

o con salsa de carne** 

¢4,900

Cheese Ravioli
con marinara (V)

o con salsa de carne**

Spaghetti con 
Albóndigas (2) (V)
con salsa de carne**

¢5,900

Chicken Alfredo

Lasagna Classico

 

¢6,900

¢7,900

 

Fettuccine Alfredo (V)

Pizza Margherita

¢6,400

Incluye sopa o ensalada ilimitadas a elegir.

Agregá la bebida de la Casa por ¢1,000 adicionales

No aplica días feriados. Las porciones del Pronto Lunch varían en 
relación con los platos principales del menú regular.

Tiramisú (V)                                  
Un clásico italiano, para los amantes del café. 
¢ 5,900

Black Tie Mousse Cake (V)                          
Torta de chocolate, cheesecake de chocolate oscuro 
y crema con glaseado. ¢ 5,900 

Sicilian Cheesecake (V)  
Cheesecake de queso ricotta con masa de galleta de 
mantequilla, cubiera de sirope de fresa. ¢ 5,900 

Chocolate Lasagna (V)                                           
Capas de pastel y mousse de chocolate cremoso
intercaladas, sobre delicada base de obleas trituradas.
Cubierta con salsa de chocolate oscuro. ¢5,900 

Strawberry Cream Cake (V)                                       
Bizcocho de vainilla cubierto con crema dulce de
vainilla y fresas frescas. ¢ 5,900

Copa de helado ¢ 1,900

Postres

HECHAS EN CASA

Limonatas 
Una refrescante combinación entre limonada y agua 
gasificada con kiwi-melón y fresa-maracuyá. ¢ 3,200
Limonada ¢ 2,900
Limonada con hierbabuena ¢ 3,500

Frozen Smoothies
Fresa-Banano / Melocotón. ¢ 3,500

 

Limonada de Raspberry ¢ 2,500

BEBIDAS REFRESCANTES  (refill ilimitado)

Té frío recién hecho
  

Melocotón, Mango, Fresa y Maracuyá ¢ 2,900

Gaseosas
Coca-Cola Sabor Original, Coca-Cola Sin Azúcar y 
Ginger Ale ¢ 2,250

AGUA EMBOTELLADA

Agua Alpina
600ml ¢ 1,500

AGUA ITALIANA EMBOTELLADA

Acqua Panna Spring
500ml ¢ 2,900
S. Pellegrino Sparkling
500ml ¢ 3,500

Bebidas
(no-alcohólicas)

Café
Espresso  ¢ 1,500

Caffè Latte | Caffè Mocha  ¢ 2,500

Cappuccino  ¢ 2,500

Americano  ¢ 1,500

Chocolate Caliente ¢ 2,500

Té Caliente ¢ 1,900

Italian Margarita
Inspirada por los sabores 
italianos, nuestra 
margarita es hecha con 
tequila José Cuervo 
Silver, triple sec y 
acompañada con 
Amaretto, un licor dulce 
y digestivo italiano. 
¢ 5,900

ELEGÍ LA PREMIUM 
ITALIAN MARGARITA CON 
DON JULIO SILVER POR
¢ 7,500

Tropical Margarita
Perfecta combinación 
entre nuestra margarita 
de piña con tequila Jose 
Cuervo y ron de coco. 
¢ 4,900

Sangrías - 
Watermelon, Green 
Apple or Berry 
Una mezcla de vino frío, 
fruta fresca y un toque 
de jugos de fruta.
Pichel (4 copas) ¢ 19,500 
Copa ¢ 5,600

Riesling QBA Dr.
Loosen, Alemania                                           ¢ 25,900 

Pinot Grigio
Cavit, Italia        ¢ 4,900  •  ¢ 6,900  •  ¢ 18,900

Chardonnay 
Woodbridge, California

                                  

¢ 18,200

Chardonnay Malavasía 
Ortonese, Italia          

    

¢ 3,900  •  ¢ 5,500  •  ¢ 13,900

Pinot Noir 
Cavit, Italia        ¢ 4,900  •  ¢ 6,900  •  ¢ 18,900

Sangiovese Terre Di Chieti 
Fantini, Italia                                           ¢ 16,900

Chianti 
Cecchi, Italia

        

¢ 6,500  •  ¢ 8,900  •  ¢ 24,900

Antinori Red Blend 
Santa Cristina, Italia  

                      

                  ¢ 25,900

 

Sangiovese - Merlot 
Ortonese, Italia              ¢ 3,900  •  ¢ 5,500  •  ¢ 13,900

Montepulciano D'Abruzzo 
Fantini, Italia

         

¢ 4,500  •  ¢ 6,500  •  ¢ 16,900 

Malbec 
La Linda, Argentina

                               

¢ 25,900

Desire Lush & Zin Primitivo del Salento 
Pasqua, Italia ¢ 35,900       

              

Blue Hawaiian
Refrescante mezcla de 
ron de coco, Blue 
Curaçao y jugo de piña.  
¢ 4,900

Mojito
Hierbabuena, lima con 
ron, jugo de caña y un 
splash de soda. ¢ 4,900

Spiked Strawberry 
Lemonade
Limonada de 
fresa-maracuyá con 
vodka, hierbabuena y 
fresas. ¢ 4,900

Watermelon 
Margarita
Tequila claro con sabor 
de sandía dulce en las 
rocas. ¢ 4,900

Italian Rum Punch
La mezcla perfecta de 
ron Bacardi Silver, 
amaretto y fresa 
maracuyá. ¢ 4.900

Cocteles

VINOS BLANCOS 

VINOS 
ESPUMANTES

Vino
DISFRUTÁ MÁS CON UN GRANDE POUR

LIGERO Y FRESCO

CON CUERPO Y SUAVE

SUAVE Y AFRUTADO

ROBUSTOS Y POTENTES

DELICADO SABOR A FRUTOS ROJOS

AFRUTADO Y DULCE Copa
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Botella
(4 Copas)

Copa
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Botella
(4

 

Copas)

Copa
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Botella
(4 Copas)

Copa
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Botella
(4

 

Copas)VINOS TINTOS

VINOS ROSADOS

Cervezas

IMPORTADAS 
Y ESPECIALIDADES
Estrella Damm                                                  ¢ 3,900
Peroni                                                      ¢ 3,900
Heineken                                       ¢ 3,300

              

BOTELLAS 
NACIONALES
Bavaria Gold                                                         ¢ 3,300
Bavaria Light                                           ¢ 3,300
Imperial                                    ¢ 2,500
Imperial Silver                                     ¢ 2,500
Imperial  Light                                                           ¢ 2,500
Pilsen                                                  ¢ 2,500

*CONTIENE (O PUEDE CONTENER) INGREDIENTES CRUDOS O POCO COCIDOS. 
CONSUMIR CARNES, POLLO, MARISCOS O HUEVOS CRUDOS O POCO COCIDOS 
PUEDE AUMENTAR EL RIESGO DE CONTRAER ENFERMEDADES TRANSMITIDAS 
POR ALIMENTOS, ESPECIALMENTE SI TIENE CIERTOS PADECIMIENTOS MÉDICOS.

(V) Opción vegetariana (G) Preparado sin gluten. Es posible que no cumpla con 
la definición “sin gluten”, ya que en nuestra cocina hay ingredientes que 
contienen gluten. Antes de pedir tu comida, por favor informale a tu mesero si 
una persona en tu grupo tiene una alergia a los alimentos. No todos los 
ingredientes se encuentran en el menú. 

**Nuestra salsa de carne está hecha con carne de res y chorizo italiano asados 
en la sartén.

Si se comparte un plato principal, habrá un cargo adicional para los refill de 
sopa y ensalada. El ilimitado de sopa, ensalada y breadsticks sólo aplica en 
restaurante y no para llevar.

Precios incluyen impuesto de ventas y de servicios.

Moscato 
Batasiolo, Italia                                                     ¢ 21,900

Prosecco Millesimato Extra Dry
Canti, Italia                                                        ¢ 16,900  

White Zinfandel 
Woodbridge, California ¢ 5,900  •  ¢ 7,900  •  ¢21,900 

Meatballs Parmigiana

Bruschetta

Albóndigas horneadas en marinara casera, cubiertas 
con queso italiano derretido y pan rallado tostado. 
¢8.900

Tradicional mezcla de tomates frescos picados con 
albahaca y aceite de oliva extra-virgen. Servida con 
piadinas. ¢4.900



Strawberry Cream Cake (V)                                       
Vanilla sponge cake layered with sweet vanilla 
cream and topped with fresh strawberries.
¢ 5,900

Lasagna Fritta
Breaded lasagna stuffed with ricotta cheese, served 
with alfredo sauce and your choice of marinara or 
meat sauce. ** ¢ 6,900

Fried Mozzarella
Fried mozzarella cheese. Served with marinara sauce. 
¢ 5,900

Shrimp Fritto Misto
Shrimp mixed with onions and bell peppers, hand 
breaded and lightly fried. Served with marinara and 
spicy ranch. ¢ 8,900 

Spinach-Artichoke Dip        
Blend of spinach, artichokes and five cheeses served 

Bruschetta

warm with flatbread crisps, tossed with parmesan and 
garlic salt. ¢ 7,900

Never-Ending Dipping Sauces
for Breadsticks (V)
Homemade marinara, alfredo or five cheese marinara. 
¢ 2,900

                                 

Appetizers

 

Add unlimited Soup & Salad at ¢ 4,400

Tiramisú (V)                                  
Creamy custard and sweet cocoa over espresso- 
soaked ladyfingers.¢ 5,900       

Black Tie Mousse Cake (V)                           
Chocolate cake, dark chocolate cheesecake and 
creamy custard with icing. ¢ 5,900

Sicilian Cheesecake (V)  
Ricotta cheesecake with a shortbread cookie crust, 
topped with seasonal strawberry sauce. ¢ 5,900

Chocolate Lasagna (V)                                           
Cake layers with layers of rich chocolate mousse between, 
all set on a delicate bed of crushed stones. Topped with 
sauce made of dark chocolate. ¢5,900

Ice Cream ¢ 1,900

Pronto Lunch 
(Mon-Fri 11:00a.m. – 3:00p.m.)

Spaghetti
with marinara (V) 

with meat sauce**

¢ 4,900

Cheese Ravioli
with marinara (V) 

with meat sauce**

Spaghetti with 
Meatballs (2) (V) 
with meat sauce** 

¢ 5,900
Lasagna Classico

Chicken Alfredo

¢ 6,400
 

Fettuccine Alfredo (V)

¢ 6,900

¢ 7,900

Desserts

Includes a side of unlimited Soup or Salad. Does not apply on holidays. 
The portions of the Pronto Lunch vary in relation to the 

main dishes of the regular menu.

Zuppa Toscana                                     
Spicy Italian sausage, kale and potatoes in a creamy 
broth. ¢ 4,900

Minestrone  (V)
Fresh vegetables, beans and pasta in a light tomato 
broth. ¢ 4,900

Chicken & Gnocchi
A creamy soup made with roasted chicken, Italian 
dumplings and spinach. ¢ 4,900

House Salad
Our famous salad prepared with lettuce, black olives, 
tomato, red onion and croutons, tossed with our 
classic Italian dressing. ¢ 4,900

Unlimited Soup & Salad
Our famous house salad, breadsticks (V) and your 
choice of homemade soup. ¢ 7,900

Soups & Salad

MADE FROM SCRATCH, IN HOUSE EVERYDAY

Fettuccine Alfredo (V)                                     
Our sauce is made fresh every morning with 
parmesan, fresh cream and garlic. Served over 
fettuccine. ¢8,900 

Chicken Alfredo
Sliced grilled chicken and our signature alfredo 
sauce over fettuccine. ¢ 12,900

Shrimp Alfredo
Fettuccine alfredo tossed with sautéed shrimp. 
¢ 14,900

Steak Alfredo*
Grilled Steak topped with garlic herb butter, 
served with fettuccine alfredo. ¢ 16,900

Steak Gorgonzola-Alfredo*
Grilled Steak with fettucine alfredo tossed with 
gorgonzola cheese and fresh spinach. Finished 
with balsamic drizzle and sun-dried tomatoes.        
¢ 17,900  

Cucina Mia. Your creation. 
Pasta just the way you want it!

ADD A TOPPING (additional price)

CHOOSE A PASTA
Spaghetti (V)
Ziti (V)
Fettucine (V)

Cabello de Ángel (V)
Gluten-Free Rotini (V) (G)) ¢ 1,500 

Meatballs (3) ¢ 3,500
Italian Sausage (2) ¢ 3,900
Mixed Veggies ¢ 2,900 

Crispy Chicken Fritta ¢ 2,900  
Grilled Chicken (G ) ¢ 2,900
Sautéed Shrimp (G) (16) ¢ 8,900

CHOOSE A SAUCE
Traditional Marinara (G) (V)  
Five Cheese Marinara  (V)  
Pesto (V)  

Creamy Mushroom (V) 
Meat Sauce**  (G)

Pizza 
Chicken Alfredo Pizza
A twist on a classic, grilled chicken and homemade 
alfredo sauce. ¢ 9,900

Chicken Parmigiana Pizza                                
Crispy chicken parmigiana and our signature 
marinara sauce topped with mozzarella, romano 
and parmesan cheeses. ¢ 9,900

Meat Lovers Pizza 
Meatballs, Italian sausage and pepperoni over our 
signature meat sauce. ¢ 9,900 

Create Your Own Pizza
Marinara sauce topped with mozzarella, parmesan 
and romano cheeses ¢ 9,900
Choose 3 toppings: Pepperoni, Sausage, Meatball, 
Olives, Bell Peppers, Mushrooms, Tomatoes and 
Onions. Additional Toppings ¢ 1,500 each     

Create Your Own Pasta
starting at ¢ 7,900

Lasagna Classico
Layers of pasta, parmesan, mozzarella, pecorino 
romano and ricotta with our homemade 
meat sauce** ¢ 11,900    

Chicken Parmigiana
A classic with our homemade de marinara and a side 
of spaghetti. Have it with Grilled Chicken Parmigiana.
 

 
¢ 13,900

Tour of Italy                                  
Chicken Parmigiana, Lasagna Classico and our 
signature Fettuccine Alfredo.** ¢ 14,900 

Five Cheese Ziti al Forno
Oven baked blend of Italian cheeses, pasta and our 
signature homemade five cheese marinara. ¢ 10,900

Cheese Ravioli
Topped with melted mozzarella and your choice of 
marinara or meat sauce.** ¢ 11,900

Chicken & Shrimp Carbonara
Chicken and shrimp sautéed in a creamy sauce with 
bacon and roasted red peppers, over spaghetti. ¢ 15,400

Shrimp Scampi
Shrimp sautéed in a garlic sauce, tossed with asparagus, 
tomatoes and angel hair. ¢ 13,900

Chicken Scampi
Bell peppers and red onions sautéed with chicken in a 
creamy scampi sauce, over angel hair. ¢ 13,900

Spaghetti & Meatballs
Our homemade meat sauce and three hearty 
meatballs, served over spaghetti.** ¢ 10,900

Grilled Chicken Margherita
Topped with freshly chopped tomatoes, mozzarella, 
basil pesto and lemon garlic sauce. Served with 
parmesan garlic broccoli. ¢ 13,900

Chicken Piccata 
Topped with a lemon garlic butter sauce, sun-dried 
tomatoes and capers. Served with parmesan garlic 
broccoli. ¢ 12,900

Salmon Piccata                                                           
Filet grilled to perfection, topped with a lemon garlic 
butter sauce, sun-dried tomatoes and capers. Served 
with parmesan garlic broccoli. ¢ 15,900

Herb-Grilled Salmon
Grilled filet topped with garlic herb butter. Served 
with steamed parmesan garlic broccoli. ¢ 14,900

Asiago Tortelloni Alfredo                                                  
Asiago cheese-filled tortelloni baked in alfredo with a 
blend of Italian cheeses and toasted breadcrumbs.
¢ 14,900

We suggest adding grilled chicken, chicken fritta or 
sautéed shrimp.

Dinner Entrées

HANDCRAFTED

Limonatas 
A refreshing blend of lemonade and sparkling water. 
Choose kiwi-melon or strawberry-passion fruit. ¢ 3,200
Lemonade ¢ 2,900
Lemonade peppermint ¢ 3,500

Frozen Smoothies
Strawberry-Banana or Peach. ¢ 3,500 

Raspberry Lemonade  ¢ 2,500

BEBIDAS REFRESCANTES  (unlimited refills)

Fresh Brewed Iced Tea
Peach, Mango, Strawberry and Passion Fruit. 

¢ 2,900   

Fountain Drinks
Coca-Cola, Coca-Cola Zero Sugar y
Ginger Ale ¢ 2,250

BOTTLED WATER

Alpina Water
600ml ¢ 1,500

ITALIAN BOTTLED WATER

Acqua Panna Spring
500ml ¢ 2,900

S. Pellegrino Sparkling
500ml ¢ 3,500

Beverages
(non-alcoholic)

Coffee
Espresso  ¢ 1,500

Caffè Latte | Caffè Mocha  ¢ 2,500

Cappuccino  ¢ 2,500

Americano ¢ 1,500

Hot Chocolate ¢ 2,500

Hot Tea ¢ 1,900

Italian Margarita
Jose Cuervo Especial 
Silver tequila, triple sec 
and amaretto. ¢ 5,900

UPGRADE TO PREMIUM 
WITH DON JULIO 
BLANCHO - ¢ 7,500

Tropical Margarita
Perfect blend between 
our pineapple margarita 
with tequila Jose Cuervo 
and coconut rum. 
¢4,900

Sangrías - 
Watermelon, Green 
Apple or Berry 
A blend of chilled wine, 
fresh fruit and a splash of 
fruit juices.
Pitcher (serves 4) ¢ 19,500 
Glass ¢ 5,600

Blue Hawaiian
Coconut rum with Blue 
Curaçao and pineapple 
juice. ¢ 4,900

Mojito
Fresh mint and lime with 
silver rum, sugar cane 
and a splash of soda. 
¢ 4,900

Spiked Strawberry 
Lemonade
Strawberry-passion fruit 
lemonade with vodka, 
fresh mint and 
strawberries. ¢ 4,900

Watermelon 
Margarita
Silver tequila and sweet 
watermelon flavor on the 
rocks. ¢ 4,900

Italian Rum Punch
The perfect blend of 
Bacardi Silver rum, 
amaretto and 
strawberry-passion fruit.   
¢ 4,900

Cocktails

Wine
ENJOY MORE WITH A GRANDE POUR!
Upgrade to a quartino for a great Value!

Glass
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Bottle
(4 Glasses)

Glass
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Bottle
(4 Glasses)

Glass
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Bottle
(4 Glasses)

Glass
(6 Oz) 

Quartino
(9 Oz)

Bottle
(4 Glasses)

Beer

IMPORTS & SPECIALTY
Estrella Damm                                                  ¢ 3,900

Peroni                                                      ¢ 3,900

Heineken                                       ¢ 3,300

DOMESTIC BOTTLES
Bavaria Gold                                                            ¢ 3,300
Bavaria Light                                                              ¢ 3,300
Imperial                                    ¢ 2,500
Imperial Silver                                     ¢ 2,500
Imperial  Light                                                         ¢ 2,500
Pilsen                                                 ¢ 2,500

*CONTAIN (OR MAY CONTAIN) RAW OR UNDERCOOKED INGREDIENTS. 
CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH 
OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, ESPECIALLY IF 
YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

(V) Vegetarian Options (G) Made without gluten-containing ingredients. May not 
meet the definition of “gluten-free” because gluten-containing ingredients are 
prepared in our kitchen.

Before placing your order, please inform us if a person in your party has a food 
allergy. Not all ingredients are listed in the menu. 

**Our meat sauces include pan-seared beef and Italian sausage. 

When sharing an entrée and salad or soup, there will be an additional charge 
for salad and soup refills.
Unlimited soup, salad and breadsticks only applies for consumption at the 
restaurant, not To-Go.

Our prices include sales and service tax.

Riesling QBA Dr.
Loosen, Germany                                           ¢ 25,900 

Pinot Grigio
Cavit, Italy        ¢ 4,900  •  ¢ 6,900  •  ¢ 18,900

Chardonnay 
Woodbridge, California

                                  

¢ 18,200

Chardonnay Malavasía 
Ortonese, Italy

                

¢ 3,900  •  ¢ 5,500  •  ¢ 13,900

Pinot Noir 
Cavit, Italy        ¢ 4,900  •  ¢ 6,900  •  ¢ 18,900

Sangiovese Terre Di Chieti 
Fantini, Italy                                           ¢ 16,900

Chianti 
Cecchi, Italy        ¢ 6,500  •  ¢ 8,900  •  ¢ 24,900

Antinori Red Blend 
Santa Cristina, Italy                                          ¢ 25,900 

Sangiovese - Merlot 
Ortonese, Italy                 ¢ 3,900  •  ¢ 5,500  •  ¢ 13,900

Montepulciano D'Abruzzo 
Fantini, Italy         ¢ 4,500  •  ¢ 6,500  •  ¢ 16,900 

Malbec 
La Linda, Argentina                               ¢ 25,900

Desire Lush & Zin Primitivo del Salento 
Pasqua, Italy                                                            ¢ 35,900       

WHITE SELECTIONS 

SPARKLING
WINE

LIGHT & CRISP

FULL & SMOOTH

SMOOTH & FRUITY

ROBUST & RICH

SOFT BERRY FLAVORS

FRUITY & SWEET

RED SELECTIONS

ROSÉ SELECTIONS 

Moscato 
Batasiolo, Italy                                                    ¢ 21,900

Prosecco Millesimato Extra Dry
Canti, Italy                                                        ¢ 16,900  

White Zinfandel 
Woodbridge, California ¢ 5,900  •  ¢ 7,900  •  ¢21,900 

Traditional mix of fresh tomatoes with basil and 
extra-virgin olive oil. Served with Flatbread crips. 
¢4.900

Meatballs Parmigiana
Meatballs baked in homemade marinara, topped 
with melted Italian cheeses and toasted 
breadcrumbs. ¢8.900

Try it Sautéed for ¢7.900

Pizza Margherita

Add house beverage for ¢1,000


